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Restaurants scolaires d'Aigondigné

-t
Aigﬁndigné Meruns. dan umdic 01 jaim aw memdiedis 19 juin 2026
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
1 Salade de tomate mozzarella 5 Carottes rapées 4 Friand 6 Betteraves rouges*
Hachi parmentier %m%‘z Sauté de veau aux olives Poisson du jour Tortilla (R,
Salade verte* Salsifis* Flan de courgette Pomme de terre/oignons
Fromage* Fromage blanc* Yaourt*
Cocktail de fruits : Clafoutis % fruit* Fruit*
3 Radis* 9 Haricots beurres en salade 11 Concombres* 12 Salade de pates au thon
Chili de légumes R6ti de porc aux pruneaux Lasagnes de saumon aux épinards Sauté de boeuf e
Céréales gourmandes &, Flageolets Salade verte Carottes*
Fromage* Fromage* Fromage*
Mille-feuille - fruit* Liegeois au chocolat Fruit*
T |é Melon* he h
15 aboulé : 16 c?on . 19 Chévre chaud |
(Eufs sauce béchamel Poisson du jour oy - Poulet Bt
: - - Menu a theme :
Epinards hachés, emmental Brocolis* . " Frites
——— La Bretagne
Fromage* oS Fromage*
Fruit* Gateau fait maison Fruit*

Ecolabel péche durable

Aide UE a destination des écoles*

Mention « fermier » ou « produit de la ferme » ou « produit a la ferme »

Certification « issu d'une exploitation a Haute Valeur Environnementale »

Appellation d'origine (AOC / AOP) - L'Appellation d'origine protégée (AOP)

leeal  Bio local

| Tous les plats sont du "fait maison"

*Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme d'approvisionnement.

* La liste des allergénes est affichée chaque jour en fonction du menu
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Aigondigné
Natirndlomeit pnaciigue
LUNDI

Restaurants scolaires d'Aigondigné

Meruns daw Eumdis 22 juim aum wemdredis 3 juiklet, 2026

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Salade de pomme de terre

Méli-mélo de tomates

Chou blanc aux pommes

Flan macédoine, mayonnaise

Quiche Lorraine

Croque végétarien

Paélla

Saucisse

Local =—
Salade verte* " Salade verte* Lentille
. o aigiiele’ o
Petit suisse nature* S, Yaourt* Entremet vanille
Fruit* Compote liegeoise Fruit* Fruit*

19 21 22

Menu selon les stocks Menu selon les stocks Menu selon les stocks Pique-nique de fin d'année

et

Mention « fermier » ou « produit de la ferme » ou « produit & la ferme » - Bio local

Certification « issu d'une exploitation a Haute Valeur Environnementale » Tous les plats sont du "fait maison"

Ecolabel péche durable

Appellation d'origine (AOC / AOP) - L'Appellation d'origine protégée (AOP)

Aide UE a destination des écoles*

*Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme d'approvisionnement.
* La liste des allergénes est affichée chaque jour en fonction du menu



