
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Radis beurre Oeuf mimosa Betteraves rouges* Concombre*

Blanquette de dinde Pot-au-feu Poisson selon arrivage Quiche végétarienne

Riz et ses Légumes Pommes de terre vapeur* Salade verte

Fromage* Fromage* Entremet Riz au lait 

Cocktail de fruits fruit* fruit* Brunoise de pommes caramélisées

Carottes au raisin Salade de haricots verts Salade de pépinette

Escalope de porc Chili de légumes Poisson selon arrivage

Haricots verts riz Carottes vichy

Petit suisse Yaourt* Fromage* 

Cookies fruit* Banane*

Pamplemousse* Choux rouge Salade niçoise

Hachis parmentier Poulet rôti Poisson selon arrivage

Salade verte Petits pois, carottes* Brocolis*

Fromage blanc* Fromage* 

Brunoise de poire Tarte au fromage blanc fruit frais*

Local

Fait maison

Bio

         

27 28 30

Restaurant scolaire d'Aigondigné
Menus du Lundi 20 avril au Vendredi 08 Mai 2026

20 21 23 24

* La liste des allergènes est affichée chaque jour en fonction du menu

                   Mention « fermier » ou « produit de la ferme » ou « produit à la ferme »

                   Certification « issu d'une exploitation à Haute Valeur Environnementale »

                   Écolabel pêche durable 

                   Appellation d'origine (AOC / AOP) - L'Appellation d'origine protégée (AOP)

                          Aide UE à destination des écoles*

*ces menus peuvent être modifiés en cas de problème d'approvisionnement.
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Radis Beurre Beurre de sardine

Oeufs durs sauce Aurore Saucisse 

Epinards* lentille

Fromage* Fromage*

Palmito maison Fruit*

Taboulé Choux fleur* Choux blanc eu bleu

Sauté de dinde au curry Boeuf à l'oseille Lasagnes à la bolognaise

Ratatouille Pomme de terre vapeur* Salade verte*

Yaourt nature* Fromage* 

Fruit* Fruit* Compote de fruits

Assiette de charcuterie Champignons à la grecque Salade de tomate au basilic

Sauté de veau Poisson frais Croque végétarien

Carottes, salsifis* Blé Salade verte*

Fromage* Fromage* Petit suisse

Fruit* Salade de fruits Crumble aux pommes

Local

Fait maison

Bio

         

Férié

Menu à thème 
"Poitou-Charentes"
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Restaurants scolaires d'Aigondigné
Menus du Lundi 11 Mai au Vendredi 29 Mai 2026

11 12 14

Férié

                   Écolabel pêche durable 

                   Certification « issu d'une exploitation à Haute Valeur Environnementale »

                   Mention « fermier » ou « produit de la ferme » ou « produit à la ferme »

*ces menus peuvent être modifiés en cas de problème d'approvisionnement.

* La liste des allergènes est affichée chaque jour en fonction du menu

                          Aide UE à destination des écoles*

                   Appellation d'origine (AOC / AOP) - L'Appellation d'origine protégée (AOP)


